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Exklusiv fiir Ihre Mitarbeiter:innen

Die Weihnachtsfeier
im Matrimonium

Eine exklusive Weihnachtsfeier im
Matrimonium ist weit mehr als nur ein
geselliges Beisammensein — sie ist Ausdruck von
Wertschétzung, um Dankbarkeit fiir das
vergangene Jahr zu zeigen, das Wir-Geflihl zu
stdrken, die Motivation zu férdern und die
personliche Beziehung zwischen Arbeitgebern

und Mitarbeitenden zu vertiefen.

Das Matrimonium freut sich diese besondere

Veranstaltung flir Sie gestalten zu diirfen.
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INHALTSVERZEICHNIS

« Matrimonium Weihnachtspaket

«  Weihnachtspaket Uberblick

« Getrankepauschale

« Festliches Weihnachtsbuffet

« Individuelle Wiinsche

« 5 Stunden sind zu wenig?

« Kontakt
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WEIHNACHTSPAKET

* 30 Personen

* Locationmiete

* Empfang mit Aperitif
 Getrankepauschale

* Festliches Weihnachtsbuffet

* Dezente Weihnachtsdekoration

* Offener Kamin

* Musik & gemiitliches Beisammensein

e Gesamte Location fur 5 Stunden

€ 4.050,-
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WEIHNACHTSPAKET
UBERBLICK

* Locationmiete fiir 5 Stunden: € 1.200,-

* Empfang mit Aperitif:
Sekt & Sekt/Orange

 Getrankepauschale

Festliches Weihnachtsbuffet

pro Person: € 95, -
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GETRANKEPAUSCHALE

* Sekt

e Sekt Orange

WeiRwein Spritzer

e Aperol Spritzer

* Hugo Spritzer

* Bier vom Fass

* Bier alkoholfrei

* Tafelwasser prickelnd und still
* Traubensaft

» Softdrinks

* Kaffee, Tee

Spirituosen und Energiedrinks werden einzeln verrechnet
oder auf Wunsch auf die Gesamtrechnung gebucht.
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FESTLICHES
WEIHNACHTSBUFFET

VORSPEISEN

e Rindfleischsulz im Glas
e Mozzarella-Tomate 'V
* Falafel mit Avocadodip ws

* Jourgeback

SUPPEN

Leberknodel- oder Frittatensuppe
Knoblauchcremesuppe mit croutons Y
Apfel-Selleriecremesuppe ws

v vegetarisch L V) vegan
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HAUPTSPEISEN

e Schweins- oder Putenschnitzel
gebacken mit Salat

® Zander natur auf Kirbisrisotto mit Salat

e Gemuse gebackenv
mit Salat und Sauce Tartare

C Gnocchi in Tomaten-Basilikumsauce mit Salat

zusatzliche Beilagen:

e Basmatireis
* Pommes Frites
e Petersillkartoffeln

DESSERT

 Topfen- und Apfelstrudel
e Mousse au Chocolat im Glas

* Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Zwetschkenroster

Gerne kann das Buffet auf individuelle Wiinsche angepasst
werden. Wir ersuchen jedoch um Verstandnis,
dass sich daraus ein Aufpreis ergeben kann.
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INDIVIDUELLE WUNSCHE

* Empfang mit Glihwein &
Punsch/alkoholfreier Punsch

* Gebratene Maroni auf der Feuerschale

* Weihnachtsbackerei

* Fotobox

* Fotowand mit weihnachtlichem
Hintergrund

* Schneemaschine

® uvm.

Gerne erstellen wir flr Ihre
individuellen Wiinsche einen Kostenvoranschlag.
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5 STUNDEN
SIND ZU WENIG?

e Locationmiete ab der 5 Stunde:
pro Std./€ 300,-

 Getranke Einzelverrechnung
 Kleine kulinarische Highlights zum

abendlichen Naschen — nur nach
Vorbestellung moglich!
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VERFUGBARKEIT
NOVEMBER BIS JANNER

TIPP: Eine Firmenfeier im Janner ist eine
praktikable Alternative zur traditionellen
Dezember-Feier und hat folgende Vorteile:

Weniger Stress: Der Januar ist oft eine ruhigere
Zeit, da die Hauptarbeiten des Jahres
abgeschlossen sind und die Mitarbeiter sich
weniger unter Druck fiihlen.

Bessere Verfiigbarkeit: Es ist einfacher, einen
Termin zu finden, an dem alle Mitarbeiter
entspannt und verfligbar sind, da die
Haupturlaubszeit vorbei ist.

Inklusivitat: Eine Winterfeier im Januar ist fur alle
Mitarbeiter gleichermallen attraktiv, da sie nicht
nur auf der Weihnachtszeit basiert und somit
niemanden ausschliel3t.

Neuer Start im Jahr: Eine Feier im Januar kann als
Neujahrs-Kick-Off genutzt werden, um mit
frischem Elan und guter Laune in das neue Jahr zu
starten.
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WEIHNACHTSFEIERN STARKEN DAS WIR-GEFUHL,
FORDERN DIE VERBUNDENHEIT
UND BIETEN DEN PERFEKTEN RAHMEN,

UM DANKBARKEIT FUR DAS ! 2 : R TN 4
VERGANGENE JAHR AUSZUDRUCKEN. g - A -
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